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Tu boda en... Palacio Del Infante Don Juan Manuel

Constuido sobre la primera fortaleza de
Belmonte del S. XV, el Paacio Del Infante
Don Juan Manuel Hotel Spa se convierte en
un marco incomparable para la celebracion
de uno de los dias més especiales para
una pareja.

Sus invitados serén acogidos como en casa
por nuestro equipo que ademds rabaia
de manera personal con cada pareia por
aportar la primera calidad en gastronomia
y senvicio a su evento.

Nuestras Parejas

‘Unsitio dnico. La sompresa nos la levamos
con los profesionales que trabaian alfy
no fwimos nada més que facilidades
nos prestaron su ayuda para fode. La
comida y el servicio excepcionales y las
habitaciones nos dejaron sin palabras.
El mejor sitio para poner el broche a
nuestra historia de amor”

Elena y David 4 de Julio de 2015

“Muchisimas gracias por fodo, esta boda
ha sido un sverio cumplide. Gracias por
hacedo “tan especial” Ha sido todo
‘perfecto” Muchas gracias de fodo
corazén”

Virginia y Enrique 20 de Junio de 2015
Gracias a westra ayuda mi hija ha tenido
la boda de sus suefios Muy agradecida
Elena Murioz

Verénica y Jonathan 6 de junio 2015

El mejor sitio que pudimos elegir por su
encanfo y por €l frato que fuvieron con
nosoftros. Fue un dia mégico en un lugar
maégico.

Desde el minuto 1 que quise contar con
vosofros, fenia la confianza de que todo
iba a salir bien y asi fue”

Patricia y Luis 18 de Julio de 2015
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RESTAURANTE CASTRONOMICO

Entre los servicios que ofrecemos en el Palacio del Infante
Don Juon Manuel se encuenira nuestro restaurante
gastrondmico Los Alarifes En su cocina manchega de
temporada estén basados los mends para bodas, que
toman un indiscutible papel protagonista en la experiencia
del invitado y los novios




« Here « Ao
Ensalodo de langostinas mango y
vinagrefa de moracupa
Lomo de Lubing y mohonesa de encurficos
Sorbete de Maitg, Limdn, fresa o Mango
Cordero Manchego asodo y destuesado
sobre patata y oceifuna negra
Sopa de Almendras su blzcocha v helodo de turcn

« Horree Clateato

Crema de Marisco y Vielro salteada
Lomo de Meduza, salsa verde y berberechos
Sorbete de Maitg Limén, Freso o Mango
Lomito de Ciervg vino finfo. miel y tora de cobra
Sopa fia de Azalfidn, su bizcocho y vainilia
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« Herne Core
Crema de Boletus Ecls lascas de foie
y de queso manchego
Lomo de Bocaloo confifado af Azalidn
sobre pué de fubércuios
Sorbete de Maito Uimdn, Fresa o Mango
Taco de Buey potata ahumodia
¥ reduccion de Pedro Ximénez
Mowsse de dos chocolates (blanco y con leche),
bizcocho y cruiientes
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Tarfar de Alvn Boio ¥ Ajoblanco
Loma de Salman y solsa of azafdn
Sorbete de Majita, Limon, Fresa o Mango
Canilodos de cerdo ibédco sobre purd de calobazo
Cremoso de quesa, migl de fiomes
 futos secos caromelizados

« Herwwe Zarrecr
Cozpocha de frescn, gambdn y queso
Loma de Lubing y mahonesa de encuridos
Sorbete de Maiita, Liman, Feso o Mango
Solomilo Ibércg, solsa de hangas v fufas secos

Muesto Flan de Fufa de lo Pasidn v Limen
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Degustacion de meni para 6 personas (a partir de 100 comensales)
Manteleria blanca de raso
Centros de mesa
Seating y minutas
Suite Nupcial para la noche de bodas

Sesion SPA para 6 personas
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Infante Don Juan Manuel, 2 - Belmonte (CUENCA)
eventos@hotelspainfatodonjuanmanuel.es
Telf: 967 17 07 84



