Entrantes

Ensalada De Perdiz Roja De Monte Escabechada — 15,50
Ensalada de Ahumados con Vinagreta de Miel y Frutos Secos — 14,50
Sopa Castellana — 10,00
Coctel de Pulpo y Vieiras con Salsa Rosa y Langostino en Tempura — 18,00
Vichyssoise de Puerro y Manzana con Crujiente de Jamoén — 12,00
Crema de Langostinos — 13,00
Timbal de Escalivada con Queso de Cabra Gratinado y Anchoas — 15,00
Variado de Croquetas Caseras: Bacalao, Jamoén Ibérico y carabinero (9 uds) — 16,00
Flor de Alcachofa y Virutas de Jamén con Salsa Roquefort — 18,00
Morteruelo Conquense con Nueces — 16,00€
Jamon Ibérico Cebo de Campo — 22,00€
Tabla de Quesos Manchegos con Confituras Dulces — 19,50€
Salmorejo con sal de Jamoén y Cordon de Arbequina — 10,00
Judias con Perdiz — 17,00

Pulpo Braseado con Mahonesa de Kimchi y Bouquet de Ensalada - 23,00€

“Al ser una cocina de Mercado y temporada, los productos e ingredientes pueden variar a
diario. Les rogamos nos informen de cualquier alergia o intolerancia alimentaria”

esileatt .;‘l/m-//ar
Del ZZ‘M Do Z«m Ml

RESTAURANTE GASTRONOMICO



Pescados

Lomo de Bacalao sobre Pisto Manchego — 22,00€
Chipirones a la plancha con Alioli de Ajo Negro — 15,00€
Tataki de Atin Rojo con Guacamole — 22,00€

Lomo de Lubina en salsa Pimienta — 24,00€

Carnes

Paletilla de Cordero Lechal Manchego — 27,00€
Cordero Frito con ajos — 22,00€
Chuletillas de Lechal con patatas y padrones fritos — 18,00€
Chuleton de Ternera trinchado con Patatas Panaderas — 27,00€
Solomillo de Ternera con Salsa Cabernet — 24,00€

Lomo de Corzo con Crema de Castanas— 23,00€

Carrilladas de Ibérico estofadas con Pedro Ximénez — 18,50€
Cochinillo asado a baja temperatura con Compota de Manzana — 24,00€
Codillo asado al estilo del Caballero — 19,00€

Magret de Pato a la Brasa con Orejones y Uvas Pasas — 22,00€

MENU DEGUSTACION “LOS ALARIFES”
Les sugerimos nuestro ment degustacion, compuesto por aperitivo, tres entrantes, un
pescado, una carne y postre.
Bebidas no incluidas.
Precio 45,50€/comensal
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Nuestros Postres

Cremoso de Queso, con Miel y Almendra Caramelizada — 6,50€
Brioche Caramelizado con Helado de Turrén — 7,00€
Sopa fria de Almendras, su Bizcocho y Helado de Turron — 7,50€
Tiramisa — 7,00€
Tarta de Manzana con helado — 7,50€
Brownie de Chocolate y Nueces con Helado de Vainilla — 6,50€
Brocheta de Pifia a la brasa con Crema fria de Canela — 6,50€

Helado (2 bolas) — 5, 50€

(?[(jxf ‘7‘!/(7/'/'3/(’1.7

Dl Dfarte Do Fian Marid

RESTAURANTE GASTRONOMICO



